Menus du jour de la Brasserie

Mardi 09
Carre¢ de porc en basse tempeérature, sauce aux échalotes, pates au beurre et
légumes
Mercredi 10
Ragoft de cerf au poivre vert, riz blanc et choux rouges braisés
Jeudi 11
Aiguillette de beeuf en cuisson lente, sauce vin rouge, pommes sautées et Iégumes

Vendredi 12
Filets de truite saumonée sautée, sauce vierge, riz blanc et épinards ¢tuvés

Assiette de la semaine
Gratin d’orecchiette aux épinards, piment d’espelette et biche de chevre
21.- CHF le menu

Disponible tous les midis :
L’entrecote Parisienne de la Brasserie :

Gratinée au beurre aux dréches, pommes frites 28.-
(L’entrecote Parisienne est une piéce de beeuf entremélée, et contient donc du gras)

(Toute modification sur un menu entrainera un supplément de 2.-CHF)
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Suivez-nous sur les réseaux et rejoignez la communauté afin d’étre au courant des dernieres nouveautés

Provenance : Porc, boeuf : CH ; cerf NZBoeuf entrecote: CH,DE ; Truite : FR

M&M Brasserie Sarl, rue du vieux-moulin 52, 1950 Sion. 027/322.18.65



