Menus du jour de la Brasserie

Semaine 15

Mardi 7
Sauté de dinde a la créme et citron vert, linguine et légumes
Mercredi 8
Tranche de cou de porc grillée, sauce bbq, chips maison et Iégumes rotis
Jeudi 9
Blanquette de veau et riz sauvage

Vendredi 10
Accras de poisson, sauce cacahucte et yahourt, taboulé aux herbes et citron

Assiette de la semaine

Feuilleté¢ d’ceuf poché a la Florentine (ceufs pochés sur épinards étuvés, nappés
d’une sauce mornay, le tout sur un feuilleté artisanal)

21.- CHF le menu
Disponible tous les midis :

L’entrecote Parisienne de la Brasserie :

Gratinée au beurre aux dréches, pommes frites 28.-
(L’entrecote Parisienne est une piéce de beeuf entremélée, et contient donc du gras)

(Toute modification sur un menu entrainera un supplément de 2.-CHF)

Bon appetit !!!

BRESTAURANT_VALAISANNE

Provenance des viandes : Porc, beeuf,veau, dinde : CH/ Lieu :isl/Truite :esp/Saumon : NO/ péate feuilletée : DB Artisans, Saviese

Scannez le qr code et suivez-nous sur les réseaux. Restaurant brasserie Valaisanne. 027/322.18.65



