Menus du jour de la Brasserie

Semaine 08

Mardi 17
Filet de porc en basse température, sauce a I’oignon, purée de p.d.t et Iégumes
rotis
Mercredi 18
Brochettes de haut de cuisse de poulet, sauce satay (cacahuete), riz et Iégumes
Jeudi 19
Emincé de sanglier au poivre vert, spatzlis maison et légumes du jour

Vendredi 20
Mousse de filet de sébaste aux epinards, glacage de vin rouge et ¢chalote, riz

sauvage
Assiette de la semaine
Wrap de Iégumes crus et cuits, tofu grillé, purée de haricots borlotti au piment,
sauce yahourt, et pommes country
21.- CHF le menu

Disponible tous les midis :
L) ~ o . . .
L’entrecote Parisienne de la Brasserie :

Gratinée au beurre aux dréches, pommes frites 28.-
(L’entrecote Parisienne est une piéce de beeuf entremélée, et contient donc du gras)

(Toute modification sur un menu entrainera un supplément de 2.-CHF)

Bon appetit !!!

BRESTAURANT _VALAISANNE

Provenance des viandes : Porc, beeuf, poulet: CH

Scannez le qr code et suivez-nous sur les réseaux. Restaurant brasserie Valaisanne. 027/322.18.65



