Menus du jour de la Brasserie

Semaine 21

Mardi 26
Cuisse de poulet rétie, sauce au poivre vert, p.d.t et Iégumes au four
Mercredi 27
Canelloni farcis a I’effiloch¢ de sanglier, compotée de poivrons et béchamel a

’origan
Jeudi 28
Saltimbocca de dinde (fine escalope de dinde, sauge, et tranche de jambon cru),
bouillon de volaille 1i¢, salade de blé aux légumes

Vendredi 29
Steack de thon grill¢, pak-choi brais¢, salade de riz

Assiette de la semaine
Légumes d’été farcis au philadelphia et herbes fraiches d’Arbaz, salade de taboulé
a la menthe
n21.- CHF le menu

Disponible tous les midis :
L’entrecote Parisienne de la Brasserie :

Gratinée au beurre aux dréches, pommes frites 28.-
(L’entrecote Parisienne est une piéce de beeuf entremélée, et contient donc du gras)

(Toute modification sur un menu entrainera un supplément de 2.-CHF)

Bon appetit !!!

Provenance des viandes : Porc, poulet: CH. Boeuf : CH. Sanglier : AUT Dinde : Fr

Scannez le qr code et suivez-nous sur les réseaux. Restaurant brasserie Valaisanne. 027/322.18.65



